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B COOTBETCTBHH cO cTaThelt 9 Denepanproro 3akona ot 27 urosis 2006 roga N 152-d3 "O
NIEPCOHANIBHBIX JaHHBIX" Jaro coriacue Ha 00paboTKy CIeAYIOMUX CBEACHUHN, COCTABIISIOMUX
MOM NEPCOHAJIbHBIE JAHHBIE, & UMEHHO:
(bamuIus, UMs1, OTYECTBO;
JlaTa ¥ MECTO POXKIACHHUSI;
HOMeED TesedoHa;
ajZipec MEKTPOHHOHN MOYTHI;
o0pa3oBaTenbHOE YUPEKICHUE H ero aJpec;
JOTIOJTHUTEIBHBIC CBEICHHUSL.

CoriaceH Ha coBeplUIeHHE omepaTtopoM o00paboOTKM NEpPCOHAIBHBIX JAHHBIX,
yKa3aHHBIX B JJaHHOM JIOKyMEHTE, B TOM 4Yucje Ha cOop, aHaim3, 3amuch,. CHcTeMaTusanuio,
HaKOIUIEHME, XpaHeHHWe, yTouyHeHue (OOHOBIEHHME, U3MEHEHWE), W3BJICUECHUE, MCTIOIB30BAHNUE,

paclpOCTpaHEHHUE, 0663JII/I"II/IB3HI/I€, 6J'IOI(HpOBaHI/Ie, YAQJICHUE, YHHYTOXCHUC II€PCOHAJIbHBIX
JJaHHBIX.
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B nensix nHGopMannoHHOTO 00ecnieYeHus COrjlaceH Ha BKIIOYEHHE B OOIIMH JOCTYII
Ha caiite [ BIIOY CO «bornaHoBHYCKHM MONMUTEXHUKYM) B ceTH «HTEpHET».

Cormacen Ha mnyOnukandioo pe3tome Ha odummaibHoMm cairte I'BIIOY CO
«bornaHoBUYCKH TOJIUTEXHUKYM» B ceTH «IHTepHeT».

IlpaBa u oOsi3anHOCTH B 00JIacTH 3amWTHl NMEPCOHANBHBIX JAHHBIX MHE M3BeCTHbL. C
IOPUAMYECKUMHU TIOCIEICTBUSIMH aBTOMATH3UPOBAHHOM 0OpabOTKH NEPCOHAIBHBIX JTaHHBIX
03HaKOMJICH(a).

IToaTBepak/1ato0, 4TO C MOPSIKOM OT3BIBA COTJIacHsi Ha 00paboTKy MEpCOHAIBHBIX JaHHBIX
B COOTBeTCTBAU ¢ 1.5 cT. 21 ®3 Ne 152 ot 27.07.2006 r. «O mepcOHAIBbHBIX HAHHBIX «

O3HaKOMJIEH(a).
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Персональные данные выпускника

Ф.И.О.: Майоров Эдуард  Вячеславович
Дата рождения: 30.07.2000 г. 

Свердловская область г. Богданович

Тел: 9321102346

Образовательное учреждение: ГБПОУ  СО                     

«Богдановичский политехникум»

Специализация: Повар, кондитер

Участие в олимпиадах и конкурсах:
1. Принимал  участие в приготовлении блюд французской кухни и обслуживании французской делегации, 2017 г.;
2. Олимпиада профессионального мастерства по ОПОП «Повар, кондитер» - 2 место, 2016г.;
3. Принимал активное участие в  спортивных и общественных мероприятиях политехникума; 
4. Профориентационное мероприятие «День открытых дверей (мастер – класс по приготовлению салатов)», 2018 г.
Тип деятельности, которым вы хотели бы заниматься:
 Мечтаю работать в итальянском ресторане.

Хобби:
Занимаюсь и участвую в разных спортивных соревнованиях, люблю готовить.

Жизненное кредо:
Ничто не истинно всё дозволено.
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